
 

 

 
 

DAGSCHOTEL 
 

Iedere dag een andere heerlijke 
dagschotel! 

 
Onze dagschotels worden geserveerd 

met bijpassende garnituren. 
Vraag er naar bij een van onze 

medewerkers! 
 

€ 9,50 
 

Broodje van de maand € 5,25 
 
Stokbroodje Kipreepjes met taugé 

en satesaus 
 
 

Dinee Cafe De Kempen Culinair 
 

We presenteren een extra drie gangen diner 
voor de echte fijnproevers onder u. Culinair 
genieten van de heerlijkste gerechten, door 
onze koks zorgvuldig voor u samengesteld! 

 
Menu 

Frisse voorjaarssalade van kwartel 
~~ ~~ ~~  

Kalfsoester met een rode port-jus en Sjalotjes 
~~ ~~ ~~  

Caramel-ijs met kletskoppen en verse slagroom  
€  21,75 p.p. 

    

 

     

GRATIS MAANDMENU! 
Meld je aan voor onze  

nieuwsbrief. 
Vul je e-mail adres linksonder  

op deze placemat in en maak 
kans op een GRATIS 

maandmenu, dat iedere  
maand onder de aanmelders 

wordt verloot! 
 

Winnaar van de maand Feb. 
Mevr Beerens 
Met e-mail adres: 

mieke.beerens@.......com 
 

De winnaar krijgt per e-mail de 
tegoedbon voor het 

maandmenu toegezonden! 

Brabants Dialect 
Het Brabantse dialect is de kortste taal van Nederland en 

daardoor dus de meest efficïente taal in de zakelijke 
wereld: 

 
NL: Dit behoort tot de mogelijkheden!   BR: Da ken! 
NL: Hieromtrent kunnen wij u geen enkele zekerheid   
      bieden.   BR: We witten ut nie! 
NL: Zou u dat nog eens willen herhalen?   BR: Wa ? 
NL: Zulks ben ik geenszins van plan.  BR: Denkut toch nie!  
NL: Ligt dat in de lijn der verwachtingen?  BR: Zou da ?  
NL: Hiermee verwachten we geen problemen te  
      ondervinden.  BR: Hendig zat!  
NL: Dit wordt door ons als bijzonder spijtig ervaren.  BR: Das     
       sunt! 
NL: Wat u verteld, verbaasd mij ten zeerste  BR: Wa zeddu      
       nou? 
NL: Deze informatie is  nieuw voor mij. BR: Daor wik niks van! 
NL: Het leven van een Brabander gaat niet over                       
      rozen.  BR: Tis wa ! 
NL: Ligt dat binnen het kader van uw  
      bevoegdheden?  BR: Madde gij da wel? 
NL: Ik denk dat het verstandig is om onze 
      samenwerking te beëindigen.  BR: HOUDOE HÈ !  

 
 

Zalm Carpaccio met Dille dressing 
of 

Cocktail van kip, pesto, spekjes en  
pijnboompitjes 

of  
Tomatensoep 

~~ ~~ ~~  
Tilapiafilet met een overheerlijke Gamba saus 

of 
Varkenshaas met Goedgevulde Jachtsaus 

of  
Huisgemaakt Kempens Stoofpotje van  

Rundvlees, krieltjes en groenten 
~~ ~~ ~~ 

Bananenijs met stukjes banaan, chocoladesaus  
en verse slagroom 

of  
Coupe Advocaat met verse slagroom 

of  
Een heerlijk kopje koffie of thee  

 
 

€ 17,50 
 

Onze bieren van het vat 

 
 
 
 

Dommelsch       Hertog Jan 
Pils bier        Pils bier 
Lichtbitter       Licht moutig 
Alc. 5%        Alc. 5,2% 
22 cl   € 1,70       20 cl   € 1,80 
 
Palm        Hoegaarden 
Ambree bier       Witbier 
Kruidig, lichtzoet      Zacht, fris 
Alc. 5,2%       Alc. 4,9% 
33 cl   € 3,00       33 cl   € 2,60 
 
 
 

Leffe Dubbel       Leffe Blond 
Trappist bier       Blond bier 
Bitter, zoetig         Pittig, kruidig 
Alc. 6,5%       Alc. 6,6% 
33 cl   € 3,00       33 cl   € 3,00 
 
Hertog Jan       
Grand Prestige        
zoetbitter      
Alc. 10%         
25 cl   € 3,30       
         
 

Hertog Jan      La Chouffe 
Weizenerbier       Blond bier 
Robuust, fris       moutig, 
Alc. 5,7 %       lichtzoet 
50 cl   € 4,00                                        alc 8% 
        25cl   € 3,25 

 

 

 
Piraat is een levend bier. Dat wil 
zeggen dat het bier, na de eerste 

gisting op vat, ook na zijn afvulling 
mooi verder blijft evolueren tijdens 
de tweede gisting op de fles of in 
het vat. Kruidige lichte zoetigheid, 

die rijkelijk gebalanceerd wordt 
met de stevige bitterheid van de 

hop.  Alc. 10,5% 
25 cl € 3,- 

 

Geitenkijkdagen               
Met het voorjaar in de lucht is het 
binnenkort weer een drukte van 

belang bij 't geitenboerke.        
Tussen 1 maart en 10 mei worden er 

ongeveer 700 geitjes geboren op 
de geitenboerderij van de familie 

Schippers.                          
Toterfout 13 te Oerle, 040-2053110   
Wil je dit meemaken, dat kan want 

van 1 maart t/m 10 mei zijn elke 
zondag tussen 13.30 en 17.00 uur 
geitenkijkdagen, waarbij je niet 
alleen de jonge geitjes kunt zien 

maar ook zelf kunt vasthouden of 
een flesje mag geven. Combineer 

deze leuke excursie met een bezoek 
aan DInee cafe de kempen! Kijk 

ook eens op www.geitenboerke.nl  


